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Coupe de bulles

Tartare de saumon au pamplemousse & aneth
Terrine de foie gras de canard & échalotes confites
Chair de tourteau, avocat & citron caviar

Carpaccio de filet de beeuf de Normandie mariné a la vinaigrette
trufiée, jaune d’ceuf parfait, creme légere de parmesan,
huile a la ciboulette, salade d’herbes fraiches & légumes croquants,
noisettes torréfiées & tuile croustillante de pain -

Samt-Jag snackées&cmvet‘;; ises, mousse de topinambour;’
gimliags?iﬁmles & feves des maralsg?mﬁ'alch“ es, bem% au
Champagne & huile de ciboulette

Magret de canard roti au miel, lavande & amandes effilées,
Bimi grillé, mini-navets boule d’or & jeunes carottes au beurre,
. “ ” . . -
mousseline de céleri-rave, pomme paillasson croustillante,
jus corsé au Porto rouge & poivre de Sichuan

-

Camembert de Normandie, Neufchatel AOP, Livarot AOP affiné,
Pont-I’Evéque, confiture de pommes & fruits rouges,
pain aux amandes & aux figues

Buche glacée a la vanille & chocolat croquant
Café

120,006 personae *

Des 19h « Boissons comprises* jusqu’a 01h00
Live Band & Dj ¢ Soirée dansante
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